
Tète Nat’

25,05$
Produit régulier

LES TÈTES

Purs vins de copains

Les Tètes, c’est l’histoire de 4 amis, Nicolas, Philippe, Baptiste et Vivien, 
qui, en 2011, avaient envie de faire du vin bio ensemble. L’idée était, 
et demeure : proposer des vins de copains, des cuvées sans prise de 
tête, autour desquelles on aime se retrouver, échanger et partager.

Installé au village de Panzoult, en Touraine Azay-le-Rideau, le quatuor 
source en Loire, mais également dans le Sud-Ouest, composant avec 
les aléas climatiques de chaque nouveau millésime pour créer les   
meilleurs assemblages possibles. 

Produites en petites quantités via des parcelles bio de moins d’un 
hectare, vinifiées à l’aide de levures indigènes et élevées en cuve inox, 
les cuvées signées Les Tètes sont axées sur la fraîcheur et hyper 
digestes.

Provenance : France / Loire

Type : Bulle Millésime : 2023

Cépages : mauzac, len de l’el, colombard, sémillon

Vinification : fermentation spontanée, via levures indigènes; prise 
de mousse en méthode ancestrale. 

Élevage : 6 mois, en bouteille

Dégustation : notes de fruits blancs, fleurs blanches et pâte à pain, 
acidité vive, bulles fines et persistantes, texture veloutée, brut nature.

Voilà un pétillant naturel réussi, aussi pimpant que                  
convivial, à prix juste, et qui plaît en toute occasion : à 
déguster en bonne compagnie pour s’ouvrir l’appétit!


